






Étude sur le coût de production des 
veaux de grain en 2008 maintenant 
en ligne 
par Ann Fornasier

En 2008, le Centre d’étude sur les coûts de production en 
agriculture (CECPA) a réalisé l’étude sur le coût de production 
des veaux de grain. Le nouveau modèle de l’Assurance stabi-
lisation des revenus agricoles (ASRA), en vigueur depuis le 
1er janvier 2010, repose sur les résultats de cette étude. 

Le rapport d’étude sur le coût de production des veaux de 
grain est maintenant disponible en ligne sur le site du CECPA, 
www.cecpa.qc.ca. Le rapport est relativement volumineux 
(72 pages). 

Près de la moitié du document est consacré à la présentation des 
principes méthodologiques utilisés pour déterminer la popula-
tion visée par l’enquête, la collecte et la validation des données 
ainsi que les principes comptables et méthodologiques retenus 
pour calculer le coût de production. 

Les résultats sont publiés dans la section 6 du rapport et 
présentent des données techniques et économiques des 
entreprises examinées. 

Notez qu’une version synthèse sera disponible d’ici deux semai-
nes sur le site du CECPA. 

Lancement de fiches recettes pour les nutritionnistes
par Marie-Isabel Martineau 

En ce mois de la nutrition, le Veau de lait du Québec présente sa pre-
mière fi che recette printanière ayant pour thème Le germe de blé. Celle-
ci propose une recette de Pain de viande de Veau de lait du Québec au 
germe de blé. 

Cette fi che est destinée aux diététistes et nutritionnistes pour le soutien 
technique auprès de leur clientèle. 

Trois autres fi ches recettes verront le jour selon les saisons et traiteront 
des sujets suivants :

• Les antioxydants pour la saison estivale;

• Les grains entiers pour l’automne;

• Le fer pour l’hiver.

Bénéfi ciant de propriétés nutritionnelles des plus enviables (entre autres : viande maigre, source de fer, excellente source de vitamine 
B12, etc.), il était tout à fait approprié que le Veau de lait du Québec traite de sujets d’actualité sur la saine alimentation et en informe 
les consommateurs par l’entremise des diététistes. 

Veau Vérifié : 
en route vers la reconnaissance
par Nathalie Côté

Du 15 au 19 février dernier, les représentants des producteurs de 
veaux du Québec et de l’Ontario participaient à la revue techni-
que du Programme canadien de salubrité des aliments à la ferme 
pour le veau : Veau Vérifi é.

La revue technique se déroule en présence des gouvernements 
fédéral et provinciaux et conduit ultimement à la reconnaissance 
nationale du programme assurant ainsi sa crédibilité à travers la 
chaîne alimentaire.

Pendant la semaine, toutes les composantes du programme 
ont été examinées pour s’assurer que les principes du système 
HACCP (analyse et maîtrise des points critiques de contrôle) ont 
été respectés. Lorsque les corrections demandées auront été ap-
portées, à la satisfaction du groupe, une lettre de reconnaissance 
du programme sera émise.

La production de veau deviendra ainsi la 15e production ayant 
son propre programme HACCP. 

Les programmes Lait canadien de qualitémc, AQCmc dans le porc, 
Votre propre pouletmc, ExcelGrains Canada pour les cultures 
commerciales et VBP dans le bœuf sont tous des programmes 
HACCP reconnus.


